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Panoramarestaurant oben, Feistritz ob Bleiburg

Panoramarestaurant oben 
Familie Skuk

Hotel Petzenland GmbH
Unterort 310

A-9143 Feistritz ob Bleiburg
tel: +43 664 15 49 370
 mail: oben@petzen.net

www.pirkdorfersee.at
Fakten Sinnliches

Text: Angela Jungfer   Fotos: Panoramarestaurant oben / martinhofmann.at

| Neubau Panoramarestaurant mit teilweise öffenbarem 
Dach / Sonnenterrasse mit 150 Sitzplätzen / Indoor-
bereich mit Restaurant und Karlounge im 1. Stock für 
gesamt bis zu 140 Personen |

| Besucherzentrum Geo.Dom mit Ausstellungsräumen 
im Untergeschoss |

| Innenarchitektur: HIRSCH iD, Maria Alm am 
  Steinernen Meer, www.hirsch-id.at |
| Planung: Architekt DI Dieter Weratschnig, St. Jakob 

im Rosental, www.archweratschnig.at |

| Uriges und gemütliches Panoramarestaurant mit stilvollem 
Ambiente und majestätischem Rundumblick am Hausberg der 
Unterkärntner – in direkter Lage bei der Bergstation der Petzen 
Bergbahnen (ganzjährig parallel mit den Bergbahnen geöffnet) |

| Vielfältige Speisekarte mit lokalen und saisonalen Produkten 
von der Hüttenspeise bis zum regionalen Fisch / Panoramabar / 
Restaurant barrierefrei zu erreichen |

| Perfekt für Hochzeiten, Geburtstagsfeiern oder Businessevents |
| Wechselnde Ausstellungen im Geo.Dom als Gemeinschaftspro-

jekt slowenisch-österreichischer Zusammenarbeit 
  (www.geopark-karawanken.at) – bis Juli 2023 zu sehen: „Der 
  versteinerte Wald von Lesbos“ |
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Rundumpanorama und Hochgenuss am Berg – vereint durch das neue urige 
Panoramarestaurant oben, direkt bei der Bergstation der Petzen Bergbahnen.

ie Petzen ist der südlichste Skiberg 
Österreichs, vom Gipfel aus eröffnet 
sich ein herrlicher Ausblick über das 
Jauntal samt Bergen, Hügeln und 
Seen. Direkt bei der Bergstation der 
Petzen Bergbahnen hat zu Beginn 
der Wintersaison das neue Restau­
rant eröffnet. Jedes Detail wurde be­
hutsam und mit Herz ausgewählt 
und zusammengefügt. Nicht zu­
letzt auch der Name – oben. Dieser 
hat hier eine besondere Bedeutung. 
Liest man das Wort rückwärts, so 
entsteht der Name „nebo“, was im 

slowenischen „Himmel“ bedeutet. 
Die Besucher erwartet ein uriges 

und gemütliches Lokal mit Rund­
umblick in die Natur. Die Idee der 
Gastgeberfamilie Skuk war es, ein 
stilvolles Ambiente zu schaffen, wel­
ches es weit und breit nicht gibt, wo 
jeder willkommen ist und Gäste zu 
Stammgästen und auch Freunden 
werden dürfen. 

Auf den ersten Blick vereint 
das Restaurant außergewöhnliche 
Architektur und viel Raum zum Ent­
falten. Das Altholz für den Neubau 

stammt großteils von alten Stallun­
gen in Slowenien, das Dach ist multi­
funktional. Die Terrasse wirkt mit 
150 Sitzplätzen und dem Panorama­
blick aufs Jauntal richtig mondän, 
während der Indoorbereich eine ge­
mütliche Mischung aus modernen 
Elementen und urigem Ambiente 
darstellt. Im Restaurant und einer 
Karlounge im ersten Stock finden 
140 Personen Platz. Das Besondere 
– der Indoorbereich kann bei Schön­
wetter zur Hälfte geöffnet werden. 

Im Untergeschoss versprechen 
die Besucherräume des Geopark 
Karawanken informative Abwechs­
lung: Im Geo.Dom lassen sich wech­
selnde Ausstellungen bestaunen. Bis 
Juli 2023 ist dort „Der versteinerte 
Wald von Lesbos“ zu sehen.

Das kulinarische Konzept war für 
die Gastgeber von Anfang an klar: 
Gutes und regionales Essen, das zum 
Genießen und Verweilen einlädt. 
Die Speisekarte wurde behutsam zu­
sammengestellt – von der Hütten­
speise übers Steak bis hin zum hei­
mischen Fisch findet hier oben jeder 
sein Wunschgericht. Auch Kuchen- 
und Strudelspezialitäten aus der 
eigenen Pâtisserie werden angebo­
ten. Regionale und saisonale Produk­
te in top Qualität stehen im Fokus. 

Das Panoramarestaurant oben bietet seit Anfang Dezember 2022 Hochgenüsse in vielerlei Hinsicht. Das 
in die Natur eingebettete Bauwerk auf 1708 Höhenmetern direkt bei der Bergstation der Petzen Bergbah-
nen glänzt mit Ausblicken auf die majestätische Berg- und Tallandschaft. Das urige und gemütliche Lokal 
samt Sonnenterrasse eröffnet einen Rundumblick in die intakte Natur in beinahe alle Himmelsrichtungen. 
Dazu gibt’s vielfältige Schmankerln – von der Hüttenspeise übers Steak bis hin zum regionalen Fisch.

d

Panorama und Genuss am Berg ganz „oben“
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Das Team besteht aus zwölf 
Mitarbeitern aus der Region, 
die mit ihrer Vision von Gast­
freundschaft und höchsten 
Qualitätsansprüchen ihr Bes­
tes geben, sodass sich jeder 
hier wohlfühlt. Im Restaurant 
ist es auf Anfrage möglich, 
Hochzeitsfeiern, Geburtstags­
feiern oder Businessevents zu 
veranstalten. 

Weiteres Highlight ist eine 
Panoramabar, welche mit ganz 
schön viel Auswahl und Ge­
heimtipps wie dem Panorama­

spritzer oder dem Petzen Roy­
al aufwartet. 

Das Panoramarestaurant 
ist ganzjährig geöffnet – paral­
lel zu den Öffnungszeiten der 
Bergbahnen. Die Erreichbar­
keit ist sowohl für Familien mit 
Kleinkindern als auch für äl­
tere Personen problemlos ge­
geben. Zudem sind Innen- und 
Außenbereich barrierefrei. 

Coole Drinks auf der Ter­
rasse mit Blick aufs Jauntal – 
was gibt es Schöneres? Oben 
ist ein gelungener Hotspot 

für gutes Essen, feine Drinks 
und spannende Ausstellungen. 
Entspanntes Ambiente, eine 
vielfältige Getränkekarte und 
überraschende Geschmacks­
erlebnisse findet man eben­

so wie sympathische Gastge­
ber, die mit Leidenschaft bei 
der Sache sind. In diesem Sin­
ne: Mahlzeit, Prost, genussvol­
le Stunden und beste Aussich­
ten am Berg oben!



Viel Altholz und Raum für genussvolle Stunden im Panoramarestaurant oben. 
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